\La Lisiére

Montag
Lundi

Dienstag
Mardi

Mittwoch
Mercredi

Donnerstag
Jeudi

Freitag
Vendredi

Karfreitag
(Norvegen)

Samstag
Samedi

Sonntag
Dimanche

Ostern

Woche / semaine 14

30.03.2026 - 05.04.2026 Plan de menu

Mittagessen

Poulet Casimir
Basmatireis
Brokkoli
Ananassalat

Pot-au-feu

Eintopf mit Rindfleich,Kartoffeln und Gemuse

Karamelkopfli

Gemduseteller
Schlosskartoffeln

Eier mit Hollandaisesauce
Sorbet Mango

Fleischkase-Cordon-Bleu
Pommes-frites
Ratatouille

Tagesdessert

Lachstranche in Sake gedampft
Yuzurahmsauce

Gebratene Kartoffelgnocci
Grlner Spargel
Erdbeer-Schokoladen-Charlotte

Zurcher Geschnetzeltes
Butternudeln
Ruebliglasiert
Schoggimousse

Lammkarree in Miso mariniert
und Panko Uberbacken
Kartoffel-Rosmaringratin
Paprika-Kinpira

Osternnest

Diner

Poulet Casimir
Riz Basmati
Broccoli
Salade ananas

Pot-au-feu

Poté avec viande de boeuf,légumes et patate

Flan au caramel

Assiette de légumes
Pommes chateau

Oeuf a la sauce Hollandaise
Sorbet Mango

Cordon-bleu de fromage d'ltalie
Pommes-frites

Ratatouille

Dessert du jour

Tranche de saumon poche au saké
Sauce au Yuzu

Gocchi de pommes de terre sautés
Asperges vertes

Charlotte aux fraises et chocolat

Emincé de veau *Zirichoise*
Nouilles au beuure

Carottes glacées

Mousse chocolat

Carré d'agneau mariné au miso
Gratiné au panko

Gratin de pommes de terre au romarin
Kinpira aux poivrons

Nids de paques

Das Kiichenpersonal serviert lhnen gerne vorgangig die aktuelle Tagessuppe und/oder einen Salat.
Le personnel de cuisine vous sert volontiers la soupe du jour et/ou une salade comme entrée.

Unsere Mitarbeiter beantworten lhnen gerne Fragen zu Allergenen.
Nos collaborateurs répondent volontiers a vos questions sur les allergénes.

Herkunft von Fleisch: Schweiz, wenn nichts anderes deklariert ist
Origine de la viande: Suisse, sauf mention contraire

Produktionsland von Brot: Schweiz
Pays de production du pain et des produits de boulangerie fine: Suisse
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Abendessen

Toast Williams
Gurkensalat

Spaghetti
mit Barlauchrahmsauce
Bataviasalat

Kaseteller
mit Gschwellti

Belegtebrétchen mit Eiermousse
Garniture

Quarkauflauf
mit Honigaprikosen

Tomaten-Mascarpone-Risotto
Frahlingssalat

Schinggengipfeli
Mimosasalat

Souper

Toast Williams
Salade de concombre

Spaguetti
avec Sauce créme a l'ail des ours
Salade Batavia

Assiette de fromage
avec pommes de terre en robe des champs

Canapé a la mousse d'oeuf
Garniture

Soufflé au séré
avec abricots au miel

Risotto a la tomate et au mascarpone
Salade de printemps

Croissant su jambon
Salade Mimosa

Das Kichenpersonal serviert lhnen gerne vorgangig die aktuelle Tagessuppe und/oder einen Salat.
Le personnel de cuisine vous sert volontiers la soupe du jour et/ou une salade comme entrée.

Unsere Mitarbeiter beantworten lhnen gerne Fragen zu Allergenen.
Nos collaborateurs répondent volontiers a vos questions sur les allergénes.

Herkunft von Fleisch: Schweiz, wenn nichts anderes deklariert ist
Origine de la viande: Suisse, sauf mention contraire

Produktionsland von Brot: Schweiz
Pays de production du pain et des produits de boulangerie fine: Suisse



