
Woche / semaine 21

18.05.2026 - 24.05.2026

Menuplan

Plan de menu 

Mittagessen Dîner

Montag Rindsvoressen Gremolata Ragout de boeuf Gremolata

Lundi Polenta Polenta 

Karotten glasiert Duo de carottes glacées

Erdboo-Power Erdboo-Power

Dienstag Geschmorte Kalbsbacken Joues de veau glacées

Mardi Kartoffelstampf Pommes écrasée

Romanesco Romanesco

Kokosquarkschnitte Tranche à la noix de coco

Mittwoch Penne Vegi Bolognaisesauce Penne sauce Bolognaise Vegi

Mercredi Tomate im Ofen Tomate au four

Diplomatencreme mit Blaubeeren Crème diplomatique aux myrtilles

Donnerstag Fleischkäse Rosmarinjus Rôti fromage d'Italie au jus de romarin

Jeudi Grüne Nudeln Nouilles vertes

Blumenkohlgratin Gratin de chou-fleur

Melonensalat mit Minze Salade de melon à la menthe

Freitag Forellenfilet* mit Proseccosauce Filet de truite sauce Proseccosauce

Vendredi Nature-Reis Riz complet

*Italien Gelbes Peperonata Peperonata jaune

Kaffee Panna Cotta mit Vanillesirup Café Panna Cotta avec sirop de vanille

Samstag Pouletschenkel mit Senfsauce Cuisse de poulet à la moutarde

Samedi Röstikroketten Croquettes de rösti

Ratatouille Ratatouille

Mango-Karotten-Drink mit Holunderblüten Boisson à la mangue et aux carottes 

avec des fleurs de sureau

Sonntag Rindsfleischvogel Paupiette de boeuf au merlot

Dimanche Kartoffelgartin Gratin de pommes de terre

Krautstiele Côtes de bette

Schokoladenmousse mit Cassisgelee Mousse au chocolat avec gelée de cassis

Das Küchenpersonal serviert Ihnen gerne vorgängig die aktuelle Tagessuppe und/oder einen Salat.
Le personnel de cuisine vous sert volontiers la soupe du jour et/ou une salade comme entrée.

Unsere Mitarbeiter beantworten Ihnen gerne Fragen zu Allergenen.
Nos collaborateurs répondent volontiers à vos questions sur les allergènes.

Herkunft von Fleisch: Schweiz, wenn nichts anderes deklariert ist

Origine de la viande: Suisse, sauf mention contraire

Produktionsland von Brot: Schweiz

Pays de production du pain et des produits de boulangerie fine: Suisse



Woche / semaine 21

18.05.2026 - 24.05.2026

Menuplan

Plan de menu 

Abendessen Souper

Montag Warmer Schinken mit Senf Jambon chaud moutarde

Lundi Pommes frites Pommes-Frites

Gurkensalat Salade de concombre

Dienstag Birchermüesli Birchermüesli

Mardi Weggli Petit pain au lait

Mittwoch Siedfleischsalat Salade de bouilli

Mercredi Gschwellti Pommes de terre en robe des champs

Donnerstag Toast Hawaii Toast Hawaï

Jeudi Maissalat Salade de mais

Freitag Apfelküchlein Beignets au pommes

Vendredi Zimtzucker Sucre cannelle

Vanillesauce Sauce vanille

Samstag Lauchkartoffelsuppe Crème de poireau et pommes de terre

Samedi Wienerli Wienerli

Knoblauchbrot Pain à l'ail

Sonntag Schinkengipfeli Croissant au jambon

Dimanche Marktsalat Salade du marché

Das Küchenpersonal serviert Ihnen gerne vorgängig die aktuelle Tagessuppe und/oder einen Salat.
Le personnel de cuisine vous sert volontiers la soupe du jour et/ou une salade comme entrée.

Unsere Mitarbeiter beantworten Ihnen gerne Fragen zu Allergenen.
Nos collaborateurs répondent volontiers à vos questions sur les allergènes.

Herkunft von Fleisch: Schweiz, wenn nichts anderes deklariert ist

Origine de la viande: Suisse, sauf mention contraire

Produktionsland von Brot: Schweiz

Pays de production du pain et des produits de boulangerie fine: Suisse


