\La Lisiere

Montag
Lundi

Dienstag
Mardi

Mittwoch
Mercredi

Donnerstag
Jeudi

Freitag
Vendredi
*Tirkei

Samstag
Samedi

Sonntag
Dimanche

Woche / semaine 28

06.07-2026 - 12.07.2026

Mittagessen

Rindfleischkugeln

mit schwedischer Sauce
Gemusereis

Gratinierte Tomaten
Vanillecreme mit Beerengelee

Schweins-Koteletten
an Rosmarinsauce
Backerinkartoffeln
Gemusemischung
Hausgemachtes Glace

Soja-Linsenbolognese
Ur-Dinkel-Tagliatelle
mit Reibkase

Frischer Fruchtsalat

Cannelloni mit Spinat-Ricotta-Fullung
mit Sauce Mornay Uberbacken

und sautierten Gemusestreifen
Erdbeer-Shake

Gebratenes Doradenfilet*
an Krautersauce
Bratkartoffeln

Ratatouille
Yoghurt-Apfelcreme

Pouletschenkel im Ofen gebacken
mit Oliven

Pommes frites

Sautierte Zucchetti

Zillertaler Eierlikorkuchen

Zircher Kalbsgeschnetzeltes
Butternudeln

Glasierte weisse Riben und Karotten
Walliser Aprikosenmousse

Menuplan
Plan de menu

Diner

Boulettes de beeuf

a la sauce suédoise

Riz aux légumes

Tomates gratinées

Creme a la vanille et gelée de fruits rouges

Cébtelettes de porc

a la sauce au romarin
Pommes boulangére
Mélange de légumes
Glace maison

Bolognaise au soja et aux lentilles
Tagliatelles a I'épeautre ancien
avec du fromage rapé

Salade de fruits frais

Cannellonis farcis aux épinards et a la ricotta
gratinés a la sauce Mornay

et accompagnés juliennes de légumes sautés
Milkshake a la fraise

Filet de dorade poélé*

a la sauce aux herbes

Pommes rissolées

Ratatouille

Créme au yaourt et aux pommes

Cuisses de poulet cuites au four

aux olives

Pommes frites

Courgettes sautées

Géateau a la liqueur aux ceufs du Zillertal

Emincé de veau a la zurichoise
Pates au beurre

Navets blancs et carottes glacés
Mousse d'abricots du Valais

Das Kiichenpersonal serviert lhnen gerne vorgangig die aktuelle Tagessuppe und/oder einen Salat.
Le personnel de cuisine vous sert volontiers la soupe du jour et/ou une salade comme entrée.

Unsere Mitarbeiter beantworten Ihnen gerne Fragen zu Allergenen.
Nos collaborateurs répondent volontiers a vos questions sur les allergénes.

Herkunft von Fleisch: Schweiz, wenn nichts anderes deklariert ist
Origine de la viande: Suisse, sauf mention contraire

Produktionsland von Brot: Schweiz
Pays de production du pain et des produits de boulangerie fine: Suisse
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Abendessen

Teigwarensalat "ltalia"

mit Mozzarella, Oliven, Tomaten

und Rucola
Brot

Belegtes Brotchen mit Thon
reich garniert

Eblysotto
mit Kalbs-Cipollata
Sommersalat

Fotzelschnitten
mit Zimtzucker
und Kirschenkompott

Tomaten-Mozzarella-Salat
mit Knoblauchbrot

Uberbackener Gemiisetoast
Salat

Fruhlingsrollen
mit siss-saurer Chilisauce
Reissalat mit Friichten

Menuplan
Plan de menu

Souper

Salade de pates "ltalia"

a la mozzarella, aux olives, aux tomates
et a la roquette

Pain

Canapé au thon
richement garni

Eblysotto
a la cipollata de veau
Salade d'été

CroQte doré
au sucre a la cannelle
et a la compote de cerises

Salade de tomates et mozzarella
accompagnée de pain a l'ail

Toast aux légumes gratiné
Salade

Rouleaux de printemps
a la sauce chili aigre-douce
Salade de riz aux fruits

Das Kiichenpersonal serviert lhnen gerne vorgangig die aktuelle Tagessuppe und/oder einen Salat.
Le personnel de cuisine vous sert volontiers la soupe du jour et/ou une salade comme entrée.

Unsere Mitarbeiter beantworten Ihnen gerne Fragen zu Allergenen.
Nos collaborateurs répondent volontiers a vos questions sur les allergénes.

Herkunft von Fleisch: Schweiz, wenn nichts anderes deklariert ist
Origine de la viande: Suisse, sauf mention contraire

Produktionsland von Brot: Schweiz
Pays de production du pain et des produits de boulangerie fine: Suisse



