\La Lisiére

Montag
Lundi

Dienstag
Mardi

Mittwoch
Mercredi

Donnerstag

Jeudi

Freitag
Vendredi

*Italien

Samstag
Samedi

Sonntag
Dimanche

Woche / semaine 35

24.08.2026 - 30.08.2026

Mittagessen

Rindsragout an Paprikasauce
Safranspatzli
Tex-Mex-Gemise

Mocktail "Lost Paradise"

Schweinsnierstiick aus dem Ofen
an Senfsauce
Zitronengras-Kartoffelpuree
Romanesco

Toblerone Cupcake

Spaghetti mit Dérrtomaten-Pesto
und gerdsteten Pinienkernen
Zucchetti-Streifen-Duo

Coupe Romanoff

Hackbraten

an Portwein-Schalotten-Sauce
Schupfnudeln

Spinat dijonaise
Amalfi-Zitronencreme

Sautierte Lachsforelle*
an Holunder-Dillsauce
Pilaw Reis

Peperonata
Aprikosen-Clafoutis

Poulet Saltimbocca

mit Marsalasauce
Kartoffelstampf
Krauter-Kohlraben
Schoggi-Chueche mit Rahm

Rindsschmorbraten mit Speck
an Merlotsauce
Gnocchi nach romischer Art

Franzosische Erbsen
Caramel-Schnitte

Menuplan
Plan de menu

Diner

Ragodt de beeuf a la sauce au paprika
Spatzli au safran

Légumes a la tex-mex

Mocktail "Lost Paradise"

Carré de porc au four

a la sauce a la moutarde

Purée de pommes de terre a la citronnelle
Romanesco

Cupcake au Toblerone

Spaghettis au pesto de tomates séchées
aux pignons de pin grillés

Duo de lamelles de courgettes

Coupe Romanoff

Réti haché

a la sauce au porto et aux échalotes
Schupfnudeln

Epinards & la dijonnaise

Creme au citron d'Amalfi

Truite saumonée sautée”

a la sauce au sureau et a I'aneth
Riz pilaf

Peperonata

Clafoutis aux abricots

Poulet saltimbocca

a la sauce au marsala

Purée de pommes de terre
Chou-rave aux herbes

Gateau au chocolat et a la créme

Ro6ti de boeuf braisé au lard
a la sauce au Merlot
Gnocchi a la romaine

Petits pois a la frangaise
Tranche au caramel

Das Kiichenpersonal serviert hnen gerne vorgéangig die aktuelle Tagessuppe und/oder einen Salat.
Le personnel de cuisine vous sert volontiers la soupe du jour et/ou une salade comme entrée.

Unsere Mitarbeiter beantworten lhnen gerne Fragen zu Allergenen.
Nos collaborateurs répondent volontiers a vos questions sur les allergénes.

Herkunft von Fleisch: Schweiz, wenn nichts anderes deklariert ist
Origine de la viande: Suisse, sauf mention contraire

Produktionsland von Brot: Schweiz
Pays de production du pain et des produits de boulangerie fine: Suisse
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Abendessen

Gemduseballchen
an Tomatensauce
Neue Bratkartoffeln
Salat

Makkaronen
an Boursinsauce
Ofengemuse

Kalte Hamme
Kartoffelsalat
Senf

Bergler Chashornli
Apfelschnitze

Hausgemachte Fondue-Kuchlein
und gemischte Salate

Tomaten-Mascarpone-Risotto
Kalbs-Cipollata
Salat

Barner Rostiauflauf
Griuner Bohnensalat mit Zwiebeln

Menuplan
Plan de menu

Souper

Boulettes de légumes

a la sauce tomate

Pommes de terre nouvelles sautées
Salade

Macaronis
a la sauce au Boursin
Légumes au four

Jambon froid
Salade de pommes de terre
Moutarde

Cornets au fromage de montagne
Quartiers de pomme

Ramequin a la fondue faits maison
et salades composées

Risotto aux tomates et au mascarpone
Cipollata de veau
Salade

Gratin de rosti bernois
Salade de haricots verts aux oignons

Das Kiichenpersonal serviert lhnen gerne vorgéangig die aktuelle Tagessuppe und/oder einen Salat.
Le personnel de cuisine vous sert volontiers la soupe du jour et/ou une salade comme entrée.

Unsere Mitarbeiter beantworten lhnen gerne Fragen zu Allergenen.
Nos collaborateurs répondent volontiers a vos questions sur les allergenes.

Herkunft von Fleisch: Schweiz, wenn nichts anderes deklariert ist
Origine de la viande: Suisse, sauf mention contraire

Produktionsland von Brot: Schweiz
Pays de production du pain et des produits de boulangerie fine: Suisse



